Willkom

hilstraBe

histrasse@stadt.wuppertal.de
.berufskolleg-kohlstrasse.de

Beratung:

Frau John

Raum AE.10

nach Anmeldung
angelika.john@stadt.wuppertal.de

Anfahrt mit dem PKW:

A 46 Ausfahrt Wuppertal Elberfeld

abbiegen Richtung Elberfeld/ Universitat

an der 2. Ampel rechts abbiegen (Uellendahler
StraRe), 3. Strale links abbiegen (Kohlistralke)

Anfahrt mit dem Bus:

Ab Wuppertal HBF, ab Bussteig 5, Linie 625
Richtung Raukamp Schleife oder Linie 635
Richtung Markland bis Haltestelle KohlstraRRe
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Vorausset

n und dem
koénnen sich

und um die Kiiche
nen, organisieren und
en. Dann ist der Beruf
htige Berufsweg fir Sie.

setzungen miissen Sie fiir
mitbringen?

sbildung als Kéchin/Koch ist kein
bestimmter Schul-Abschluss vorgeschrieben.
Sie brauchen zunachst einen Ausbildungsbe-
trieb, mit dem Sie einen Ausbildungsvertrag
abschlielRen.

Ausbildungsvoraussetzungen

» Praktische Begabung

» Verantwortungsbewusstsein
 Sinn fur Hygiene

« Flexibilitat und Belastbarkeit

» Berechnung von Mengenangaben
» Teamfahigkeit

Ausbildungsdauer

3 Jahre

Schulle

n besuchen Sie

und alle 14 Tage

n der Woche bei uns.

itstagen arbeiten Sie in
etrieb. Auch die Zwischen-

ungen der IHK werden haufig

aurant und unserer Schulkliche

Rezept- und Produktkenntnisse

* Hygienestandards

 SicherheitsmalRnahmen

* Ernahrungslehre

« Lagerhaltung

* Herstellen und Anrichten von kalten
und warmen Speisen

* Planung, Kalkulation und Bestellung
von Waren

» Gastorientierung

Zusatzangebote

Individuelle Férderung

» Kurse zur Prifungsvorbereitung
DEHOGA-Wettbewerbe

¢ Seminare mit dem ,Club der Kéche'
« Differenzierungskurse in EDV zur
Erstellung von Speisekarten

Qualifikat

ptsachlich in den
otels, Kantinen,
eimen, Catering- und
In- und Ausland.

nen Sie in der Nahrungsmit-
Herstellung von Fertigproduk-
ost tatig werden.
rtsunternehmen beschaftigen
Ausflugs- und Kreuzfahrtschiffen
und Koche.

Weiterbildungsmoglichkeiten

» Studiengang an einer Fachschule Abschluss
Staatlich geprtifte/r Betriebsleiter/in

« Staatlich geprifter Betriebswirt

» Ausbilderseminare bei der IHK

» Seminare zur Hygieneberatung fiir das Gast
gewerbe

» Klchenmeister/in

 Diatetisch geschulte/r Kochin/Koch

» Lebensmitteltechnologe

« Okotrophologe/ Erndhrungsberater



